
强产业：
从好食材到好生态

在厨艺大赛现场，除了选手们匠心独
运的烹饪对决，赛场一侧的“浙产好食品
平湖好味道汇展”同样人气爆棚：浙江瑞轩
食品的原切牛排滋滋作响，平湖吉仓食品
的新仓小茄子爽脆可口，老鼎丰的玫瑰米
醋散发着醇香，龙牌糟蛋的展台前围满了
好奇的年轻人。现场，人们不仅看到一场
厨艺的火热比拼，更窥见一场平湖食品产
业的集中亮相，释放出强劲的产业驱动力。

为什么要办这样一场厨艺大赛？平湖
市市场监管局相关负责人如是回答：“厨艺
大赛是‘窗口’，让老百姓看见平湖有好食材、
好厨师、好味道；但我们的目标不止于此，透
过这扇窗，我们要让外界看见平湖食品产业
的好生态、好环境、好前景。”

一场赛事背后的底气，源于平湖多年来
在食品产业服务上的深耕细作。

服务提前介入，让企业“少走弯路”。项
目落地伊始，服务就已先行。针对新入驻的
食品生产项目，平湖市市场监管局建立常态
化入企预审帮扶机制，组建由“局科室+所分
局+检验机构”组成的专家团队，主动上门、
靠前服务。他们进车间、看布局，查设备、审
图纸，一处一处“把脉问诊”，帮助企业把问题
解决在投产之前。从平湖糟蛋等传统特色
产业，到预制菜等新兴时髦赛道，既“扶老”又

“育新”，让各类经营主体都能轻装上阵。今
年以来，已累计开展食品生产许可申请咨询
与前期指导74家次、现场指导23家次，促成
新建、扩建食品企业产线投资近3亿元。

审批提速增效，让企业“轻装上阵”。围
绕“最多跑一次”改革目标，平湖不断优化审
批流程，大力推行“零见面”填报、“零障碍”沟

通。通过电话、视频等远程方式，工作人员
耐心指导企业完成线上填报，实现许可申
请、受理、审查、发证、查询全流程网上办理。
审批时限大幅压缩，企业成本显著降低，市
场准入服务更有温度、更有速度。浙江今味
生物技术有限公司便是受益者之一——在
部门高效帮扶下，企业快速取得生物肽创新
项目许可，投产后预计新增年产值1亿元，为
发展注入了强劲动能。

服务精准提质，让企业“后顾无忧”。立
足岗位职能，围绕重点项目、重点企业、重点
产品，平湖市市场监管局开展精准化、差异
化的增值服务。一方面，主动对接企业需
求，提供政策法规咨询，打造“定制化服务”

“一站式服务”“全链条服务”；另一方面，常态
化收集企业诉求，按照个性与共性问题分类
施策，做到“一企一策”精准帮扶。为了让浙
江好侍食品有限公司新研发的产品尽快落
地，工作人员多次深入企业一线实地调研，
精准把脉发展需求，牵线省、市、县各级食品
生产条线领导和技术专家开展“专家会诊”，
为企业排忧解难、答疑解惑，真正做到了“企
业有呼声、部门有回应”。

正是这样的服务好生态，厚植了平湖食
品产业的沃土。目前，全市食品类市场主体
累计达10694户，其中食品生产企业82家、
超半数集聚在生物技术（食品）产业园，规上
企业30家。2025年，我市食品产业产值达
59.7亿元，展现出了蓬勃的发展动力。园区
内已集聚世界500强企业美国嘉吉、行业龙
头企业日本日清、全球十大香精香料公司法
国曼氏等食品领域众多“大咖”，2025年园区
内食品企业产值达53亿元。
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在“味”来的路上，看见未

来。这是一段很有“味道”的故

事：锅铲碰撞声、热油滋啦声、食

客喝彩声……昨天，“餐餐码头杯”

平湖市第二届厨艺大赛暨中式烹

调专业技能大赛在新仓镇星空后

花园农场火热上演。

以赛为窗，平湖餐饮新风扑

面、活力奔涌。透过锅气、人气、烟

火气，我们遇见的不只是一场简单

的烹饪比拼，更是平湖食品产业的

实力亮相，是本土食品品牌的集中

检阅，是从田间到餐桌全链条升级

的生动缩影。而这一切，让我们更

加真切地看到，平湖市市场监管部

门赋能食品行业高质量发展的实

践路径愈发清晰、脚步愈发坚定。

舌尖上的竞争似热锅热油一

样猛烈，平湖市市场监管局以审时

度势的决策，以无“味”不至的服

务，用心用情用法打造硬“食”力。

从田间到农场，从农场到赛场，从

赛场到市场；从1.0版的食品沙龙，

到 2.0版的产业发展展望会，再到

这次 3.0版的厨艺大赛，市市场监

管局以“平妈妈”式温情与担当，把

监管力度化作发展温度，托举“舌

尖产业”一路向前、向高、向好。
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守安全：
从管得住到管得好

“亲眼看着检测，心里踏实多了。
现在本地特产越来越多，走到哪儿都能
尝到放心的平湖味。”活动现场的“你点
我检”食安快检摊位前，市民拿着刚买
的番茄等果蔬，争相让执法人员现场检
测。取样、滴试剂、上机、读结果——整
个过程公开透明，围观的人看得清清楚
楚。一位宝妈感叹：“现场操作很方便，
手机支付宝扫一扫就能填报送检信息，
检测结果还有短信通知。”这样的快检，
在平湖已经不是新鲜事，但每次摆出
来，摊位前总是围满了人。

这样的“透明”不是一天练成的。
平湖的食品企业里，每个人都知道

自己的“安全责任田”在哪儿。每家企业
的“三类人”——主要负责人、食品安全
总监、食品安全员，每天都在扎扎实实盯
好“三件事”：日管控、周排查、月调度。
办公室里，《每日食品安全检查记录》《每
周食品安全排查治理报告》《每月食品安
全调度会议纪要》——“三本账”整整齐
齐，一笔一笔记录着从原料进厂到成品
出库的每一个环节。一家食品企业的负
责人说：“这些本子不是应付检查的，是
我们自己心里的一本账。哪一天没记，
第二天上班心里就没底。”正是这种日复
一日的坚持，让全市食品生产经营企业

的风险等级评价率
和主体责任自查率，双双
达到了100%。

智慧监管的“触角”，也在
悄然改变后厨和车间的日常。
打开“浙食链”系统，原料从哪里
来、经过谁的手、做成什么产品、送到
了哪张餐桌——一条链看得明明白白。
更值得一提的是，平湖在全省率先推出
了集体用餐配送单位CCP点位数字化监
控。所谓CCP，就是关键控制点——从
原料解冻、加热温度到配送时间，每一个
容易出问题的环节都被“电子锁”锁住。
一旦温度不够、时间不对，系统立刻报
警，避免了事后追责的被动。截至目前，
全市 17家集体用餐配送单位全部完成
了示范提升，多维度智控为集体用餐配
送食品安全注入了硬核底气。同时，已
有40家企业通过了HACCP或 ISO22000
等先进管理体系认证，从产业链源头扎
紧了每一道安全关口。

校园里的餐桌，尤其让人放心。平
湖在全国率先发布了《校园食材招标评
分指南》团体标准。这份标准不是挂在
网上的文件，而是实实在在用在了每一
单采购里。全年有超过85所学校、60余
个品种、7000余吨食材，全部按照这套

标
准进行规
范化配送。
一位学校食堂
的工作人员说：

“以前挑供应商，靠
感觉；现在看分数，每
一项都公开透明。”正因
如此，全市7家学校食材
配送单位全部获评浙江省

“阳光配送”企业。家长们不
再需要四处打听“学校吃得好
不好”，手机扫一扫溯源码，食
材的“前世今生”一目了然。

从后厨的灶台到校园的餐
桌，从“你点我检”的现场到智慧监
管的后台，安全不再是一纸冷冰冰
的检查单，而是每一个平湖人每天都
能感受到的踏实。

塑品牌：
从有味道到有名气

好“味”来，才有好未来。平湖的味道，
藏在一瓶醋里，藏在一颗糟蛋里，也藏在一
碟小落苏里。

厨艺大赛上，最热闹的不是评委打
分，而是观众试吃。12支参赛队伍，每人
面前摆着平湖本地的牛排、糟蛋、新仓小
茄子、羊肚菌、老鼎丰酱油米醋等。在春
卷上放上一勺糟蛋、将新仓小茄子裹满面
包糠……通过厨师们的精心烹饪，一道道
由本地食材加工而成的美味佳肴赢得了群
众围观，大家纷纷端着一次性小碗排长队
想要尝上一口。

这一刻的荣耀写满了“监管蓝”的责
任。激烈又热烈的比赛之后，是激动人心
的颁奖时刻。现场评出 4道最佳创意菜
品，12家单位被授予“平湖菜品推广单位”，
还有 12名厨师分获金牌厨王、银牌厨王、
铜牌厨王和优秀选手。“他们既是今天的获
奖者，也是平湖味道的传承者、创新者。咱
们平湖不仅仅有好‘食材’，更有优秀‘人才’，
这无疑是为食品行业的高质量发展注入了
强劲动能。”市市场监管局食品生产流通安
全监督管理科相关负责人说。

“平湖味”的名气，最近又添了底气。
在浙江省食品工业协会公布的“第五届浙
江省名特优食品”名单上，平湖有三款产品
同时上榜：老鼎丰群欢牌玫瑰米醋、世季鲜
漂烫速冻罗氏沼虾、臻味寿哈粽子。评选
标准很严，不光看口感，还要看质量管理、
工艺技术、品牌影响力。三款产品一起上
榜，在县级市里不多见。

很多人说平湖味道让人“上头”，最上
心头的，是那瓶醋。老鼎丰，创始于 1847
年，现在的掌门人是个年轻面孔，但手艺
是老底子的。车间里，老师傅盯着发酵
缸，一缸醋要酿三年。群欢牌玫瑰米醋倒
出来，色如玫瑰，晶莹透彻。平湖人说这

是“万物皆可蘸”的家乡味道。现在，红蓝
瓶的普通款和牛皮纸包装的三年陈放在
一起卖——老顾客认瓶子，年轻人认故
事。不少去外地上大学的平湖孩子，行李
箱里都会塞一瓶。

平湖糟蛋也翻出了新花样。前几年销
路不太好，市场监管部门帮着企业制定了
产品企业标准，又建起了糟蛋展览馆。非
遗传承人在馆里现场演示，游客可以亲手
体验。线上直播同步开起来，“非遗+文旅+
数字”三管齐下。2025年，糟蛋产业的产
值同比增长了约50%。糟蛋制作工艺和小
落苏腌制技艺，双双入选嘉兴市非物质文
化遗产代表性项目代表性传承人名单。老
味道不仅没消失，反而“糟”出了新活力。

说到小落苏，新仓镇三叉河村的村民
最有发言权。村里近七成农户的钱包里，
都有小落苏换来的“金子”。高峰时，一斤
卖到 30元还抢不到。但传统腌制口味不
稳定，各家各户做出来的不一样，品牌也打
不出去。市市场监管局的工作人员和村干
部一起蹲点，帮着企业定标准、改工艺。新
推出的豆瓣酱风味小落苏，头一天直播就
卖了上百份。一位老农笑着说：“以前我只
会腌咸菜，现在我的产品能进超市了。”

传统和现代不是对立的。浙江小薇臻
品食品科技有限公司的车间里，一天能产
出10万包常温料理包。他们给沃尔玛、开
市客、奥乐齐、胖东来供货，跟锋味、自嗨锅
长期合作。四川风味酸菜牛肉面料理包成
了胖东来的爆款；和“国药药材”合作推出
的当归生姜羊肉汤、人参枸杞炖土鸡汤，把

“药食同源”做进了年轻人的养生清单。
为了让更多人知道“平湖味道”，市场

监管部门还搞起了“好食品+”活动——
阳光工厂开放日、中小学生研学实
践，一年办了16场，50多家企

业参与，直接带动销售额80万元。赵
氏糕点被评为省级非遗工坊和嘉兴老
字号后，销售额涨了18%。

更长远的一步棋，是搭平台。平
湖举办了长三角食品企业产业链沙
龙、产业高质量发展展望会，把上海、
江苏、浙江的食品企业拉到一起。会
上，多家企业当场签订了合作协议，涉
及粮食、调味料、豆制品、肉制品，合作
金额预计3000万元。一位来自苏州
的企业家说：“以前觉得平湖是个小
地方，来了才发现，这里藏着一个食
品产业的‘朋友圈’。”

“平湖以赛为媒、以食为桥，
烹好‘味来’产业这篇大文章。”市
市场监管局党委书记、局长许铉
说，“我们要让更多‘平湖味道’
走出浙江，走向更广阔的天地，
让‘味来’的每一次回响，都成
为平湖食品产业高质量发
展的铿锵足音。”


